
 
 

 

 

L’équipe du Fumoir vous souhaite 

un agréable moment et bon 

appétit. 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
Apéritifs 
+  supplément jus                                                0.50 cts 
 
Cynar 16.5%       4 cl 6.00 
Martini  15%          4 cl 6.00 
Suze 20%          4 cl 6.00  
Absinthe 53%                       4 cl 7.00 
Jack Daniels 40%            4 cl 9.00 
Ballantines 40%          4 cl 8.00 
J&B 40%         4 cl 8.00 
Pastis 53%                4 cl 5.00 
Campari 23%               4 cl 5.00 
Porto 19%                4 cl 6.00 
Appenzeller 29%               4 cl 5.00 
Gin 41.4%             4 cl 5.00 
Clairette de Die 23%                    1 dl 4.00 
Spritz 23%                                                                                   1 dl 7.00 

Bières 
 
Bière à la pression 2.5 dl                3.50 
Bière à la pression 5 dl              5.40 
Bière sans alcool en bouteille              4.50 
(Feldschlösschen / Calanda /Glausthaler) 

Bière « Boxer » en bouteille              5.00 
Bière blanche « Choppfab »                     5.00 
Smirnoff Ice    5.00 
Eve    5.00 
 
 

 



 
 

 
Minérales  

 
        2dl           3dl   5dl    litres 

Eau plate 2.70          3.70         5.00           8.00 
Eau gazeuse 2.70          3.70         5.00           8.00 
Coca 2.70          3.70         5.00           8.00 
Coca zéro 2.70          3.70         5.00   1.5l.12.00 
Rivella rouge 2.70          3.70         5.00     8.00 
Thé froid 2.70          3.70         5.00   1.5l.12.00 
Jus d’orange 3.20          4.20         6.00          10.00 
Limonade citron 2.70          3.70         5.00           8.00 
 
Granini bouteille             4.50 
Sanbitter rouge              bouteille             4.50   
Schweppes                      bouteille             4.50  
Fizzy                                  bouteille             4.50     
      
  
 

 

 

 

 

 



 
 

 
Vins 

            1 dl         2 dl        3 dl 
Blancs  
Aigle 50cl                                      4.40        8.80       13.20  22.00 
Johannisberg 50 cl                     4.40      8.80        13.20  22.00 
 
Rosés 
Œil de Perdrix 50 cl                   3.80      7.60      11.40            19.00 
Saint-Eugénie 75 cl   24.00 
 
Rouge (Suisse) 
Humagne 50 cl    23.00 
Pinot Noir du Valais 50 cl         4.40       8.80     13.20  22.00 
Pinot Noir « Salquenen »Valais 75 cl    41.00 
Saint Saphorin 75 cl   39.00 
Humagne 75 cl                                                                                  42.00 
Julius 75 cl   36.00                                                                                                  
Noir Plaisir (ass.garanoir)        4.50       9.00    13.50           32.00 
Cornalin AOC Valais 75 cl                                                              36.00 
 
Rouge (Italie) 
Montepulciano 50 cl                 3.60        7.20      10.80  18.00 
Primitivo Lucarelli 75 cl   29.00 
Brigantino 75 cl                         5.00       10.00     15.00           35.00 
Crocco Re dei Re 75 cl   49.00 
 
Rouges (Espagne/France) 
Rioja  50 cl                                    4.40         8.80     13.20  21.00 
Rioja  75 cl   32.00 
Corbières 75 cl   31.00 
Don Carlos 75 cl   34.00 
Haute Vigne 75 cl   35.00  
 



 
 

 

Entrées                
  

Cocktail de crevettes 15.00  

 

Salade verte petite 4.00 

   

Salade mêlée petite 6.50 

  

Salade mêlée grande 9.50 

 

Assiette du Fumoir 15.00 

Diverses viandes du Fumoir 

 

Pour les p’tits loups 

 

Jungle nuggets, frites, glace 14.00 

Steak haché, frites, glace                                        15.00 

 

 

Frites petite portion / grande portion              5.50 / 7.00 
 

 



 
 

Plats chauds   
Fondue Fumoir (Min. 2 personnes) 36.00 
Porc, bœuf, cheval, poulet, (300gr.) frites, salade mêlée 
 

Fondue Paysanne (Min. 2 personnes) 25.00 
Poulet pané, frites, salade mêlée 

 
Tranche panée de porc 18.00 
 
Cordon bleu de porc 22.00 
 
Jambon à l’os 21.00 
 
Filet mignon aux morilles 25.00 
 
Suprême de poulet 18.00 
 
 
Toutes nos viandes sont servies avec frites, pâtes ou rösti et légumes, 

 
(sauce aux morilles +3.00) 
 

 

SUR ARDOISE : 
Entrecôte de bœuf 30.00 
Entrecôte de cheval 28.00 
Filet du Chef (bœuf) 34.00 
Toutes nos viandes sur ardoise sont servies avec frites, pâtes ou rösti et  
3 sauces maison 
 
Croûtes aux champignons  19.00 
Assiette « Fitness » entrecôte de cheval          28.00 
Assiette « Fitness » entrecôte de bœuf             30.00 
Assiette « Fitness » suprême de poulet            18.00  
Plat servi avec une salade mêlée du buffet        
 
   
Provenance de la viande: Porc: CH / Volaille: CH / Cheval: CH, Canada,  / Bœuf: CH 



 
 

 
      

Desserts 
 

Vacherin glacé 7.50 
Glace « artisanale » en gobelet 4.00   
 

 

Cafés et digestifs 
 
Café          3.70 
Café du Fumoir  7.00 
(Baileys et chantilly) 
Thés  3.70 
(Camomille, Eglantier, Fruits, Menthe, Noir, Tilleul, Vert, Verveine) 

 
 
Abricotine 43%           2 cl 8.00 
Pomme 40%         2 cl 5.50 
Prune 37.5%       2 cl 5.50 
Vieille Prune 40%          2 cl 7.00 
William 37.5%       2 cl 5.50 
Amaretto 28%           2 cl 7.00 
Grappa 40%          2 cl 7.00 
Damasson 47%          2 cl 9.00 
Gentiane 46%          2 cl 8.00 
Mirabelle 43%          2 cl 8.00 
Baileys 17%                4 cl 6.00 
Cointreau 40%          4 cl 9.00 
Cognac 40%          4 cl 9.00 
Armagnac 40%            4 cl 9.00 
Calvados 40%          4 cl 9.00 
Limoncello 30%          4 cl 6.00 
 


